Wohn- und Verpflegungsbetrieb Restaurant Scalaratreff

Amt fur Hohere Bildung

Wochenmenu Woche 26 vom 24.Juni bis 28.Juni 2024

Meni mit Salat: Studierende Fr. 14.00 / Dozenten und Gaste: Fr. 17.00

Gebratenes Schnitzel(CH)an Marsalasauce
Frittierte Kartoffeln

Gebratenes Brokkoli-Schnitzel an
Marsalasauce

Blattspinat

on
8 | Glasierte Kefen Frittierte Kartoffeln
S Glasierte Kefen
=
Nuss-Schnecke Nuss-Schnecke
on | Pochiertes Lachmedaillon an Dillsauce Gratinierte Spinat-Ricotta Cannelloni
8 | Basmatireis
2 | Krautstiel
2
O | Gemischtes Eis Gemischtes Eis
Piccata an Tomatensauce Zucchini-Picatta an Tomatensauce
'S Butterteigwaren Butterteigwaren
o
P
s
= Dessertauswahl Dessertauswahl
on Kleiner Blattsalat mit Karottenstreifen Kleiner Blattsalat mit Karottenstreifen
rU F*edkk Fededk
E Kalbfleischgeschnetzeltes(CH) Kichererbsen mit Gemise an Rahmsauce
g an Rahmsauce Kartoffelplree
5 Kartoffelpuree Gedunstete Bohnen
A | Gediinstete Bohnen
Kleiner Tomatensalat mit Rucola Kleiner Tomatensalat mit Rucola
%” Gebratenes Poulet Brustchen(CH)an Estragon | Gemusetaler mit Sesam an Estragon Jus
:'q—'; Jus Butterreis
&= | Butterreis Blattspinat

Diese Woche

Frisch zubereitete Salate vom Buffet

Wir servieren lhnen: Kalbfleisch und Schweinefleisch Gefliigel Rindfleisch: Schweiz. Lamm: Schweiz,
Neuseeland, Australien. Auslandisches Fleisch kann mit Antibiotika (Gefliigel) oder Hormonen
leistungsfordernd erzeugt worden sein. Salate und Gemuse kaufen wir soweit als moglich aus

biologischem Anbau.




